
 

 

 

 

 LUNEDI’ MARTEDI’ MERCOLEDI’ GIOVEDI’ VENERDI’ 
1^ SETTIMANA 
 
14-18 SETTEMBRE 

CREMA DI LEGUMI CON 
PASTINA 
FRITTATA 
CONTORNO COTTO E 
CRUDO 
FRUTTA FRESCA 

PASTICIO AL RAGU’ DI 
CARNI BIANCHE P.U. 
 
CONTORNO COTTO E 
CRUDO 
FRUTTA FRESCA 

PASTA ALLE ZUCCHINE 
SPEZZATINO DI TACCHINO 
AGLI AROMI 
CONTORNO COTTO E 
CRUDO 
FRUTTA FRESCA 

RISO ALL’OLIO 
POLPETTE DI MANZO AL 
POMODORO 
CONTORNO COTTO E 
CRUDO 
FRUTTA FRESCA 

PASTA AL PESTO  
PESCE GRATINATO AL 
FORNO 
CONTORNO COTTO E 
CRUDO 
FRUTTA FRESCA 

2^ SETTIMANA 
 
21-25 SETTEMBRE 

RISOTTO AL POMODORO E 
BASILICO 
FORMAGGIO STRACCHINO 
CONTORNO COTTO E 
CRUDO 
FRUTTA FRESCA 

PIZZA MARGHERITA 
FORMAGGIO MOZZARELLA 
CONTORNO COTTO E 
CRUDO 
FRUTTA FRESCA 

PASTA ALLE VERDURE 
PESCE AL FORNO 
CONTORNO COTTO E 
CRUDO 
FRUTTA FRESCA 

PASTA ALL’OLIO 
TORTINO DI LEGUMI, 
PATATE E CAROTE 
CONTORNO COTTO E 
CRUDO 
FRUTTA FRESCA 

CREMA DI ZUCCHINE CON 
PASTINA 
SCALOPPINA DI POLLO AL 
FORNO 
CONTORNO COTTO E 
CRUDO 
FRUTTA FRESCA 

3^ SETTIMANA 
 
28-02 OTTOBRE 

PASTA AL PESTO 
SCALOPPINA DI TACCHINO 
AL FORNO 
CONTORNO COTTO E 
CRUDO 
FRUTTA FRESCA 

RISOTTO CON PISELLI 
FORMAGGIO ROBIOLA 
CONTORNO COTTO E 
CRUDO 
FRUTTA FRESCA 

PASTA AL POMODORO E 
BASILICO 
SCALOPPINA DI MAIALE 
ALLA SALVIA 
CONTORNO COTTO E 
CRUDO 
FRUTTA FRESCA 

VELLUTATA DI CAROTE 
CON PASTA 
FILETTO DI PESCE 
GRATINATO AL MAIS 
CONTORNO COTTO E 
CRUDO 
FRUTTA FRESCA 

PASTA ALL’OLIO 
FRITTATA 
CONTORNO COTTO E 
CRUDO 
FRUTTA FRESCA  

 

FRUTTA FRESCA: Alternata nell’arco della settimana a seconda della stagionalità e reperibilità sul mercato; sostituibile con altra tipologia di dessert. 
CONTORNO COTTO E CRUDO: Alternata nell’arco della settimana a seconda della stagionalità, reperibilità sul mercato e quanto previsto da CAM e CAPITOLATO 
PRODOTTI ITTICI E FORMAGGI: Alternati nella tipologia a seconda della disponibilità e quanto previsto da CAM e CAPITOLATO 

 

MENU’ RIPARTENZA 


